附件1
广西南宁市珍惠林贸易有限公司飞行检查情况
一、基本情况
企业名称:广西南宁市珍惠林贸易有限公司
生产地址:南宁市江南区白沙大道36-10号（亭子村回建房大门前）
生产许可证编号:SC12545010501034
产品品种:糖果制品；水产制品；炒货食品及坚果制品；食糖；豆制品；蔬菜制品；水果制品
证书有效期至: 2022-07-02
二、存在问题
(一)生产场所、过程控制、工艺流程、设施设备等情况。1.更衣室部分洗手干手设施未能正常使用；男更衣室内工作服与私人物品混放。2.生产车间过道部分墙面发霉。
(二)仓储管理情况。原料库内部分原料未离墙存放。
(三)出厂检验落实情况。未能提供产品留样记录。
附件2
南宁全代烩商贸有限公司飞行检查情况
一、基本情况
企业名称: 南宁全代烩商贸有限公司
生产地址: 南宁市江南区同乐大道50号电子信息标准厂房11号厂房五层505号房
生产许可证编号:SC10445010501907
产品品种:肉制品
证书有效期至:2024-11-13
二、存在问题
(一)生产场所、过程控制、工艺流程、设施设备等情况。1.灌肠间内放置有发霉的木制凳子，存在交叉污染的风险。2.未能提供批次“20210930”后的成品入库记录。
(二)采购进货查验管理情况。未能提供批次“20220101-20220117”之间的鲜猪肉进货查验记录；未能提供2022年的原辅料验收/入库登记记录。
(三)出厂检验落实情况。出厂检验报告中过氧化值的技术要求未按执行标准GB2730-2015的要求标示≤0.5g/100g。
(四)产品标签标识。产品标签配料表信息标示不全。
附件3
宾阳县米之源食品有限公司飞行检查情况
一、基本情况
企业名称:宾阳县米之源食品有限公司
生产地址: 广西壮族自治区南宁市宾阳县新桥镇大庄村委上庄村（联达餐具塑料制品厂）后面
生产许可证编号:SC10145012601413
产品品种:淀粉制品、粮食加工品
证书有效期至: 2026-08-02
二、存在问题
(一)生产场所、过程控制、工艺流程、设施设备等情况。1.一更内便服与工作服混放。2.磨浆间内一处水管穿过的孔洞未封堵，有虫害侵入风险。3.磨浆间、蒸煮间、冷却间、包装间内顶棚及出粉处抽风管道布满冷凝水，部分顶棚有霉斑。4.生产车间各处的灭蝇灯安装不规范。5.二更进入包装间的门设置不合理（人员未经风淋程序可直接进入），蒸煮间进入冷却间的安全门未封闭，蒸煮间和冷却间直接通往外界的安全出口未封闭，有交叉污染的风险。6.销售记录表未记录购货者联系方式、产品保质期。7.未能提供生产过程控制记录。
(二)采购进货查验管理情况。1.原料入库记录在成品入库登记表中，未记录入库的原辅料的种类和厂家信息。2.投料登记表未记录使用的原辅料的批次等信息。
(三)仓储管理情况。1.食用植物油间内两箱消毒粉与食用植物油未分隔放置。2.原料库内有虫害痕迹。
(四)出厂检验落实情况。企业的产品为调制鲜湿淀粉片，使用的标准为Q/MZY 0001S，出厂检验报告中标示的产品名称为鲜湿米粉，检验标准为DBS 45/050，与实际不符。
附件4
广西宾阳县糖业烟酒公司糖果糕点厂
飞行检查情况
一、基本情况
企业名称:广西宾阳县糖业烟酒公司糖果糕点厂
生产地址:宾阳县芦圩镇中和街380号
生产许可证编号:SC12445012600293
产品品种:糕点
证书有效期至: 2026-08-18
二、存在问题
(一)生产场所、过程控制、工艺流程、设施设备等情况。1.一楼生产线风淋室未能正常使用，二更未启用且堆放杂物；二楼生产线一更工私服未合理区分放置，二更干手设施未能正常使用，现场检查发现有工作人员未更衣换鞋直接进入生产车间。2.一楼生产线“开口枣”的制作成型工序在清洗间进行，油炸工序在备用间进行，部分面包在成品库内冷却；二楼生产线“云片糕”熟粉工序在工具存放间进行。3.一楼生产线内包间与通道的物流门未封闭，内包材传递窗未能正常启用；二楼生产线内包间的内包材消毒柜放置有私人物品，未能正常使用。4.一楼生产线烘烤间与冷却间的物流门正常生产时未及时关闭，人员可随意进出，存在交叉污染的风险。5.一楼生产线原辅料暂存库和制作成型间内的部分原辅料、半成品、食品添加剂混放，且部分食品添加剂未专柜（位）存放，部分自煮糖浆、自制馅料未有明确物料标识；二楼生产线冷却间放置有若干箱成品芝麻饼无标签标识。6.一楼、二楼生产线内部分原辅料、包材未拆外包或经外包清洁措施直接进入生产车间；一楼、二楼生产线车间内随处放置有私人物品、洗涤剂、清洁工具等，存在交叉污染的风险。7.二楼生产线制作成型间内一扇窗户未封闭，烘烤间与冷却间之间的通道洗消池下方的一处排水口未安装滤网，工具存放间发现有鼠害痕迹。
(二)仓储管理情况。1.原辅料库内部分食品添加剂与原辅料混放，未专区放置。2.二楼外包材暂存区内部分纸箱未离墙存放。
(三)出厂检验落实情况。未及时留样，未能提供产品留样记录。
(四)产品标签标识。产品“开口枣”的标签配料表未按实际添加量的递减顺序一一排列。
附件5
广西南宁市恒康酒业有限公司飞行检查情况
一、基本情况
企业名称:广西南宁市恒康酒业有限公司
生产地址:隆安华侨管理区三涵大道6号
生产许可证编号:SC11545012300643
产品品种:其他酒
证书有效期至: 2023-02-01
二、存在问题
(一)生产场所、过程控制、工艺流程、设施设备等情况。1.现场检查发现工作人员未经更衣直接通过一更进入生产车间；二更未设置干手设施，消毒设施未能正常启用。2.外包装间与灌装车间的门未能封闭，人员可随意进出，存在交叉污染的风险。3.瓶盖未经消毒措施直接进入灌装间。4.未能提供关键控制点记录，投料记录表未如实记录原辅料使用量。
(二)采购进货查验管理情况。1.未能提供食品添加剂的使用记录。2.未能提供原辅料进货及查验记录。3.未能提供酒液输送管道的生产厂家资质及检测合格报告。
(三)仓储管理情况。浸泡车间存放的部分食品添加剂未专柜存放。
(四)出厂检验落实情况。未能提供产品的检验原始记录。
(五)从业人员情况。未能提供人员培训计划、培训考核记录。
附件6
广西铂洋果业科技有限公司飞行检查情况
一、基本情况
企业名称:   广西铂洋果业科技有限公司
生产地址: 南宁市隆安县隆安华侨管理区侨安路5号
生产许可证编号:SC10645012300339
产品品种:速冻食品;水果制品;饮料
证书有效期至:2026-09-12
二、存在问题
(一)生产场所、过程控制、工艺流程、设施设备等情况。1.芒果打浆间内一处顶棚破损，一处墙面管道连接口孔洞未封堵；糖浆灌装间墙角处有管道接口孔洞未封堵，有虫害侵入风险2.香蕉打浆间内一处排水口的凹槽封盖积水，灌装间内两台灌装机漏水。3.外包材（220kg/桶）未经清洁消毒直接进入灌装间。4.现场检查发现企业在车间检验室内进行配料称量，与化学试剂有交叉污染的风险。
(二)仓储管理情况。1.食品添加剂间内原辅料和食品添加剂混放。2.车间检验间柜子内部分白色粉末状物料未有明确标识或者标识信息不完整；成品冷库存放有半成品、试验品、成品，未有分区标识。3.食品添加剂香精存放在实验室内，有交叉污染的风险。4.产品留样柜标识牌信息不全。
附件7
广西智佳大健康食品有限公司飞行检查情况
一、基本情况
企业名称:广西智佳大健康食品有限公司
生产地址:广西南宁市上林县象山工业园区塘来段
生产许可证编号:SC10345012500556
产品品种:糕点；调味品；水果制品
证书有效期至: 2025-06-08
二、存在问题
(一)生产场所、过程控制、工艺流程、设施设备等情况。二楼仓库的一处窗台（内）发现有虫鼠害痕迹。
(二)仓储管理情况。1.原料冷冻库内部分半成品未有信息标识，二楼成品冷藏库内待检品、研发品、留样品混放，未有明确标识。2.留样间内部分留样品生产日期标识不清晰。
附件8
广西品胜农业发展有限公司飞行检查情况
一、基本情况
企业名称: 广西品胜农业发展有限公司
生产地址: 南宁市上林县象山工业园区农民工创业园标准厂房8#第四层
生产许可证编号:SC11145012500685
产品品种:速冻食品
证书有效期至:2026-03-31
二、存在问题
(一)生产场所、过程控制、工艺流程、设施设备等情况。二更鞋靴消毒池地面破损；灌装间部分墙面有污垢、锈迹。
(二)出厂检验落实情况。1.未能提供产品出厂检验项目大肠菌群的检验原始记录。2.未能提供产品的留样记录。
附件9
广西朗盛食品科技有限公司飞行检查情况
一、基本情况
企业名称: 广西朗盛食品科技有限公司
生产地址: 南宁市吴圩镇芳华路3号绿港科创产业园即空港即空港科技产业园2#厂房
生产许可证编号:SC12445010500587
产品品种:糕点
证书有效期至:2026-06-16
二、存在问题
(一)仓储管理情况。1.冷冻库内若干袋原料“冰缘食用冰”、“安佳黄油”贮存条件要求需-18℃保存，冷冻库设置温度未达到其贮存要求。2.冷藏库内部分成品、半成品混放，且半成品未有明确标识。
(二)出厂检验落实情况。微生物检验原始检验记录无审核人签名，修改的地方无人签字。
附件10
广西万家隆农牧科技有限公司飞行检查情况
一、基本情况
企业名称:   广西万家隆农牧科技有限公司
生产地址: 南宁市吴圩镇明阳二路1号1号车间
生产许可证编号:SC11945014101496
产品品种:糕点;速冻食品;蛋制品
证书有效期至:2024-01-06
二、存在问题
(一)生产场所、过程控制、工艺流程、设施设备等情况。1.部分更衣室内手部消毒设施未能正常使用。2.车间部分紫外线消毒灯灯管发黑。3.卤蛋生产线内部分原辅料、食品添加剂未经拆包或外包清洁措施直接进入卤蛋间，有交叉污染的风险。4.卤蛋生产线卤蛋间的部分污水排入内包间地面，有交叉污染的风险；卤蛋清洗消毒间部分天花板有霉斑。5.卤蛋生产车间原料物料口地面积水。
(二)仓储管理情况。1.卤蛋生产线的配料称量间内辅料和食品添加剂混放。2.卤蛋生产线的后杀菌间暂存的卤蛋未明确标识相关信息。
