附件3   

风险解析

一、山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)

山梨酸及其钾盐是一种酸性防腐剂，广泛应用于食品工业中，主要用于抑制霉菌、酵母和细菌的生长，从而延长食品的保质期。山梨酸本身相对无毒，可以在生物体内代谢成二氧化碳和水，但在长期过量摄入的情况下，可能会对健康造成影响。‌

二、甜蜜素(以环己基氨基磺酸计)

甜蜜素化学名称为环己基氨基磺酸钠，是一种常用的人工合成甜味剂，其甜度通常为蔗糖的30-50倍，成本相对较低，因而在食品工业中应用较为广泛，当摄入量过大时，其代谢产物在体内积聚，可能会加重肝脏的代谢负担，干扰人体正常的生化代谢过程，同时也有部分人群会对甜蜜素产生过敏反应，出现诸如皮疹、瘙痒、呼吸急促等过敏症状，影响正常的生活和身体健康。

三、极性组分

极性组分是食用油在煎炸过程中发生热氧化反应、热聚合反应、热裂解反应和水解反应产生的比正常食用油分子极性更大的成分，主要包括甘油三酸酯的热氧化产物、热聚合产物、热氧化聚合产物和水解产物。这些产物对人体有害，长期食用极性组分超标的食用油可能对健康造成不利影响‌，甚至可能致癌‌。‌
四、菌落总数

菌落总数超标对人体的主要风险包括胃肠炎和食物中毒‌。菌落总数超标说明食品中致病菌较多，可能会破坏胃肠道内正常的菌落环境，诱发胃肠炎，导致腹泻、恶心和呕吐等症状。严重情况下，可能导致肠道菌群紊乱，引发食物中毒，表现出恶心、呕吐和腹泻等症状，甚至危及健康。

五、二氧化硫残留量

二氧化硫是食品加工中常用的漂白剂和防腐剂，遇水以后形成亚硫酸，对食品的褐变有抑制作用，对细菌、真菌、酵母菌也有抑制作用，因此既是漂白剂又是防腐剂，二氧化硫进入人体内后最终转化为硫酸盐并随尿液排出体外，少量二氧化硫进入人体不会对身体带来健康危害，但若过量食用会引起如恶心、呕吐等胃肠道反应。

六、阴离子合成洗涤剂(以十二烷基苯磺酸钠计)

阴离子合成洗涤剂是一种非食用的合成化学物质，主要成分是十二烷基苯磺酸钠，对颗粒污垢、蛋白污垢和油性污垢有显著的去污效果，可用于餐具的清洗，对皮肤有一定的刺激性，属于低毒物质。洗涤剂在餐具上的残留，长期摄入会对人体健康产生不良影响，消毒餐饮具中不允许有阴离子合成洗涤剂有检出。

七、恩诺沙星

恩诺沙星属第三代喹诺酮类药。是一类人工合成的广谱抗菌药，用于治疗动物的皮肤感染、呼吸道感染等，是动物专属用药。长期使用或者过度使用可能导致在人体中蓄积，进而对人体机能产生危害，还可能使人体产生耐药性菌株。
八、氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯

氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯属拟除虫菊酯类农药，属于神经毒农药，具备触杀和胃毒作用，具有对环境稳定、降解速度慢和在加工中降解率低等特点。氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯对于人体属于神经毒物，可经消化道、呼吸道、皮肤黏膜进入人体，主要作用于中枢神经的锥体外系统、小脑、脊髓和周围神经，长期食用氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯残留超标的食物将对人体产生伤害。

九、脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)

脱氢乙酸及其钠盐，是一种食品添加剂，主要作用是防止微生物增殖，延长食品保质期。基于食品添加剂安全性和工艺必要性的最新评估结果，2025年《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》禁止黄油、果蔬汁（浆）、面包、糕点等7类食品中脱氢乙酸钠使用，限制腌渍蔬菜等5类食品中使用量（最多占比0.03%到0.05%）。
