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附件 1

本次检验项目

序号
食品大类

（一级）

食品亚类

（二级）

食品品种

（三级）

食品细类

（四级）

风险

等级
检验项目

1 酒类

蒸馏酒 白酒
白酒、白酒（液态）、

白酒（原酒）
高

酒精度、甲醇、氰化物（以 HCN计）、糖精钠（以糖精计）、甜蜜素（以

环己基氨基磺酸计）、三氯蔗糖、安赛蜜

发酵酒

黄酒 黄酒 较高
酒精度、氨基酸态氮、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以

山梨酸计）、糖精钠（以糖精计）、甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）

啤酒 啤酒 一般 酒精度、甲醛

葡萄酒 葡萄酒 较高

苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、糖精钠

（以糖精计）、二氧化硫残留量、甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）、三氯蔗

糖、合成着色剂 （柠檬黄、日落黄、新红、胭脂红、赤藓红、苋菜红、诱

惑红、酸性红、亮蓝）

果酒 果酒 较高
展青霉素、糖精钠（以糖精计）、甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）、安赛蜜、

二氧化硫残留量、合成着色剂（酸性红）

其他酒 配制酒
以蒸馏酒及食用酒

精为酒基的配制酒
较高

酒精度、甲醇、氰化物（以 HCN计）、甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）、

安赛蜜

其他酒

配制酒
以发酵酒为酒

基的配制酒
较高

酒精度、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、

甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用

量的比例之和、安赛蜜

其他蒸馏

酒
其他蒸馏酒 较高

酒精度、甲醇、氰化物（以 HCN计）、甜蜜素(以环己基氨基磺酸计)、三氯

蔗糖



- 2 -

其他发酵

酒
其他发酵酒 较高

酒精度、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、

糖精钠（以糖精计）、甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）、安赛蜜

2 蛋制品 蛋制品

再制蛋 再制蛋 较高
铅（以 Pb计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山

梨酸计）、菌落总数、大肠菌群、沙门氏菌

于蛋类 干蛋类 较高 菌落总数、大肠菌群、沙门氏菌

冰蛋类 冰蛋类 较高 菌落总数、大肠菌群、沙门氏菌

其他类 其他类 较高

铅（以 Pb计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山

梨酸计）、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）、菌落总数、大肠菌群、沙

门氏菌

3 糕点 粽子 粽子 粽子 较高

甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、脱氢乙

酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）、糖精钠(以糖精计)、安赛蜜、菌落总数、大

肠菌群、商业无菌

4 餐饮食品 其他餐饮食品
节令食品

（自制）
粽子（自制） 一般

甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、脱氢乙

酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）、糖精钠(以糖精计)、安赛蜜


