附件1
部分不合格项目的小知识
一、甜蜜素
甜蜜素，其化学名称为环己基氨基磺酸钠，是一种常用的合成甜味剂，甜度是蔗糖的40—50倍。甜蜜素超标的食品，长期摄入可能影响人体的肝脏和神经系统。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2014）中规定，食用农产品的小菠萝和餐饮食品的自制馒头中甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）均为不得使用。此次不合格小菠萝为削皮小菠萝。该批次小菠萝和馒头(自制)中甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）超标的原因，可能是为增加产品甜味感违规超范围、超限量使用。
二、镉
镉是一种蓄积性的重金属元素，可通过食物链进入人体。镉超标的食品，长期食用可能会影响人体肾脏和肝脏。《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB 2762-2022）中规定，茄果类蔬菜的镉含量不得超过0.05mg/kg。镉超标的主要原因可能与个别地块的水体、土壤有关。
三、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）
苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）是食品工业中常用的一种防腐剂，对霉菌、酵母和细菌有较好的抑制作用。苯甲酸及其钠盐超标的食品，长期食用可能危害肝脏健康。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2014）中规定，苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）在餐饮食品中不得使用。餐饮食品中苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）检测值超标的原因，可能是为延长产品保质期，违规超范围、超限量使用。
四、大肠菌群
[bookmark: _GoBack]大肠菌群是国内外通用的食品污染常用指示菌之一。食品中大肠菌群不合格，说明食品存在卫生质量缺陷害。《食品安全国家标准 消毒餐(饮)具》（GB 14934-2016）中规定，大肠菌群在消毒餐(饮)具中不得检出。重复使用餐饮具检出大肠菌群，可能是清洗灭菌不彻底，也可能是清洗灭菌后保洁贮存不到位二次污染等原因导致。
五、阴离子合成洗涤剂
阴离子合成洗涤剂主要成分是十二烷基苯磺酸钠，是洗洁精的主要成分，是消毒餐（饮）具卫生评价的重要指标之一。《食品安全国家标准 消毒餐(饮)具》（GB 14934-2016）中规定，阴离子合成洗涤剂在消毒餐(饮)具中不得检出。阴离子合成洗涤剂超标的原因，可能是餐饮具在清洗过程中超量使用清洗剂，还可能是清洗工艺不彻底导致的。
六、维生素A 
维生素A是一种脂溶性维生素，在人体代谢过程中发挥重要作用。食品中维生素A含量不达标的原因，可能是生产加工过程中搅拌不均匀；也可能是在加工或储存过程中损失。
7、 防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和
防腐剂是常见的食品添加剂，指天然或合成的化学成分，用于延缓或抑制由微生物引起的食品腐败变质。防腐剂超标的食品，长期食用会对人体健康造成损害。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2014）中规定，防腐剂在混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和不应超过1。酱腌菜中防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和超标的原因，可能是在生产加工过程中未严格控制各防腐剂的用量。


