附件3
部分不合格检验项目小知识

一、酸性红
酸性红是一种合成着色剂，作为合成色素对人体具有潜在危害，在达到预期目的前提下尽可能降低在食品中的使用量，也可以使用类似色彩的天然色素替代。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2014）中规定，腌腊肉制品中不得使用酸性红。酸性红检测值超标的原因，可能是生产企业为改善产品色泽、提高市场价值超范围使用。
二、4-氯苯氧乙酸钠(以4-氯苯氧乙酸计)
4- 氯苯氧乙酸钠（以4-氯苯氧乙酸计）又称防落素、保果灵，是一种植物生长调节剂。主要用于防止落花落果、抑制豆类生根等。《国家食品药品监督管理总局 农业部 国家卫生和计划生育委员会关于豆芽生产过程中禁止使用6-苄基腺嘌呤等物质的公告（2015年第11号）》中规定，生产者不得在豆芽生产过程中使用6-苄基腺嘌呤、4-氯苯氧乙酸钠、赤霉素等物质，豆芽经营者不得经营含有6-苄基腺嘌呤、4-氯苯氧乙酸钠、赤霉素等物质的豆芽。豆芽中检出4-氯苯氧乙酸钠，可能是生产者为了抑制豆芽生根，提高豆芽产量，从而违规使用相关农药。
三、氯霉素
氯霉素是酰胺醇类抗生素，主要抗菌谱包括肺炎链球菌、化脓性链球菌、绿色链球菌、淋球菌等。长期大量摄入氯霉素残留超标的食品，可能在人体蓄积，产生耐药并对同类药物有交叉耐药，引起胃肠道症状、肝功能异常、血液系统异常以及表现为神经系统毒性、过敏反应等。因其不良反应较大，我国农业部193号公告、农业部235号公告、农业农村部250号公告均明确规定食用动物中禁止使用氯霉素。检出氯霉素的原因，可能是在养殖过程中为了快速控制疫病而违规使用药物。
四、乙酰甲胺磷
乙酰甲胺磷，内吸性的有机磷类杀虫剂。食用食品一般不会导致乙酰甲胺磷的急性中毒，但长期食用乙酰甲胺磷超标的食品，对人体健康也有一定影响。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2021）中规定，乙酰甲胺磷在茄果类蔬菜中最大残留量为0.02mg/kg。乙酰甲胺磷超标的原因可能是采收前违规使用相关农药。
五、咪鲜胺和咪鲜胺锰盐
[bookmark: _GoBack]咪鲜胺和咪鲜胺锰盐，是一种广谱高效杀菌剂。急性毒性分级标准为低毒级，一般只对皮肤、眼有刺激症状，经口中毒低。少量的农药残留不会引起人体急性中毒，但长期食用咪鲜胺超标的食品，对人体健康可能有一定影响。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2021）中规定，咪鲜胺和咪鲜胺锰盐在山药中最大残留限量值为0.3mg/kg。山药中咪鲜胺和咪鲜胺锰盐超标的原因，可能是种植者为加强防病效果超量使用农药。
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