附件 4
不合格项目说明
一、噻虫胺、噻虫嗪
噻虫胺、噻虫嗪是烟碱类杀虫剂，超量使用可在土壤中积累导致环境污染；长期食用残留量超标的农产品，可能对人体健康造成风险。
二、单核细胞增生李斯特氏菌
单核细胞增生李斯特氏菌简称单增李斯特菌，革兰氏阳性短杆菌，作为食源性致病菌，常污染肉、蛋、奶等食物，在4℃的低温环境下仍可繁殖生长。单核细胞增生李斯特氏菌感染可导致健康成人出现轻微类似流感症状，但对免疫力差的高危人群可能来带更严重的健康风险。《食品安全国家标准 预包装食品中致病菌限量》中规定，预包装肉制品中单核细胞增生李斯特氏菌指标为n=5,c=0,m=0/25g。
三、水分
肉中水分含量多少及存在状态会影响肉的加工质量及贮藏性。注水后的牛肉，更易含有细菌和其他有害物质，对健康构成威胁。‌‌《畜禽肉水分限量》（GB 18394-2020）中规定牛肉的水分含量≤77.0%。
水分超标原因可能由于商贩为了增加牛肉重量以谋取更大的利益，在屠宰前给牛灌水或者在进货后在牛肉上做手脚，导致牛肉含水量变高。
四、氧乐果、乐果
    氧乐果、乐果均属于有机磷类杀虫剂，长期食用氧乐果、乐果农药残留超标的果蔬，可能导致慢性中毒。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763）中规定，芹菜中氧乐果最大残留限量为0.02mg/kg。
[bookmark: _GoBack]    五、乙螨唑
    乙螨唑属于新型噁唑类杀螨剂，仅可用于部分蔬菜水果的种植。长期摄入对人体健康具有潜在的威胁。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763）中规定，黄瓜中乙螨唑最大残留限量为0.02mg/kg。
