
附件
关于部分检验项目的说明
一、林可霉素
林可霉素是由链霉菌产生的一种林可胺类碱性抗生素，属于窄谱抗菌药物，主要对化脓性链球菌、金黄色葡萄球菌以及肺炎链球菌等革兰氏阳性菌的抗菌效果较强；对于部分厌氧菌，如破伤风梭菌、产气荚膜梭菌以及双歧杆菌等有良好的效果。《食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量》（GB 31650-2019）规定，羊肉中林可霉素的残留限量为100μg/kg。羊肉检出林可霉素不合格，原因包括：一是部分养殖户不了解各类兽药的使用规定，在治疗过程中难以规范用药，从而导致代谢不完全，药物残留超标；二是养殖者所使用的饲料不合格，饲料中违规添加了药物成分，导致使用此类饲料所生产的产品不合格。
二、诱惑红
[bookmark: _GoBack]诱惑红是一种人工合成着色剂，属水溶性色素，稳定性好，着色能力强；可以限量用于部分食品中，改善食品色泽，增加食品美观，提高人们的食欲；但过量使用会对人体产生一定的危害。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）规定，速冻调理肉制品中不得使用诱惑红。速冻调理肉制品中检出诱惑红不合格，原因可能是生产过程使用诱惑红着色，或者是其他配料中带入诱惑红所致。
三、动物源性成分
[bookmark: _Hlk180138204]动物源性成分鉴定主要是为了检测动物产品中是否确实为某种动物性产品，或者是动物产品中是否掺杂了其他动物成分，一般是商贩在高价值的肉制品中添加低价或劣质的肉制品。从抽检结果看，酱卤驴肉产品中检出马成分、猪成分，且个别产品未检出驴成分。动物源性食品中未检出本源性成分而检出其他动物源性成分，原因可能是生产者为了降低生产成本，以低价肉类替代驴肉等；或者是加工生产过程中多种产品混合放置或生产，导致掺入其他动物源性成分。

