附件1
本次检验项目

一、检验依据

检验依据是GB 2713-2015《食品安全国家标准 淀粉制品》，DB 14/T 728-2020《地理标志产品 太谷饼》，GB 10136-2015《食品安全国家标准 动物性水产制品》，GB 13104-2014《食品安全国家标准 食糖》，GB 31650.1-2022《食品安全国家标准 食品中41种兽药最大残留限量》，GB 14963-2011《食品安全国家标准 蜂蜜》，GB 19643-2016《食品安全国家标准 藻类及其制品》，GB 2712-2014《食品安全国家标准 豆制品》，GB 31607-2021《食品安全国家标准 散装即食食品中致病菌限量》，GB 29921-2021《食品安全国家标准 预包装食品中致病菌限量》，GB 2749-2015《食品安全国家标准 蛋与蛋制品》，GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》，GB 31637-2016《食品安全国家标准 食用淀粉》，GB/T 1445-2018《绵白糖》，GB/T 20977-2007《糕点通则》，GB/T 22106-2008《非发酵豆制品》，GB/T 23587-2009《粉条》，GB/T 35885-2018《红糖》，Q/02GXL0002S-2023《淡盐盐渍海蜇》，Q/JXS 0001S-2023《腐竹腐皮及制品》，Q/LLT 0001S-2023《粉丝（条）》，Q/NJT 0001S-2023《非发酵豆制品》，Q/YPHW 0002S-2021《食品安全企业标准 熟制动物性水产干制品》，Q/YSJ 0002S-2021《粉丝（条）》，Q/YST 0004S-2023《粉丝（条）》，QB/T 2685-2023《冰片糖》，SB/T 10377-2004《粽子》，食品整治办[2008]3号《食品中可能违法添加的非食用物质和易滥用的食品添加剂品种名单(第一批)》，GB 31650-2019《食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量》，SC/T 3202-2012《干海带》，GB 7099-2015《食品安全国家标准 糕点、面包》，GB 2762-2022《食品安全国家标准 食品中污染物限量》，第250号《食品动物中禁止使用的药品及其他化合物清单》，GB/T 23970-2022《卤蛋质量通则》，GB/T 8885-2017《食用玉米淀粉》。

二、检验项目

山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)、铝的残留量(干样品，以Al计)、柠檬黄、日落黄、胭脂红、喹啉黄、菌落总数、商业无菌、大肠菌群、丙酸及其钠盐、钙盐(以丙酸计)、沙门氏菌、多氯联苯、苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计)、蛋白质、二氧化硫残留量、果糖和葡萄糖、过氧化值(以脂肪计)、挥发性盐基氮、螨、铅(以Pb计)、镉(以Cd计)、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和、酸价(以脂肪计)(KOH)、甜蜜素(以环己基氨基磺酸计)、脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)、糖精钠(以糖精计)、总糖分(蔗糖分+还原糖分)、总糖分、蔗糖、N-二甲基亚硝胺、三氯蔗糖、铝的残留量(以即食海蜇中Al计)、不溶于水杂质、干燥失重、还原糖分、色值、蔗糖分(辅助项)、霉菌和酵母、氯霉素、呋喃西林代谢物、安赛蜜、呋喃唑酮代谢物、甲硝唑、新红、酸性红、赤藓红、还原糖分(辅助)、蔗糖分(辅助)、碱性嫩黄、双甲脒、氟胺氰菊酯、氧氟沙星、副溶血性弧菌、诺氟沙星、培氟沙星、单核细胞增生李斯特氏菌、纳他霉素、丙二醇、霉菌计数、嗜渗酵母计数、苋菜红、诱惑红、金黄色葡萄球菌、霉菌。


