附件1

部分不合格项目的小知识

1、 过氧化值（以脂肪计）
[bookmark: _GoBack]过氧化值主要反映食品中油脂是否氧化变质。该指标不合格一般不会对人体的健康产生损害，但过多食用，严重时会导致肠胃不适、腹泻等症状。一般情况下，如果食品氧化变质，消费者在食用过程中能辨别出哈喇等异味，需避免食用。原味瓜子过氧化值超标的原因，可能是产品在储存过程中环境条件控制不当，导致油脂酸败；也可能是储存不当，导致脂肪过度氧化，使得过氧化值超标。

