附件3：

本次公示相关产品检验项目

乙基麦芽酚：

乙基麦芽酚是一种香味改良剂、增香剂、具有对食品中原有的香味调和、改善和增效的作用，是允许在一定范围内使用的食品用合成香料。长期大量食用乙基麦芽酚超标的食品可能导致头痛、恶心、呕吐、呼吸困难，严重时会造成肝脏损伤、骨骼和关节提前脆变。不合格可能的原因主要是生产经营者为增加产品品相或弥补原料品质较低而超范围添加。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）规定，植物油脂等食品中不得添加任何食品用香料、香精。

二、阴离子合成洗涤剂(以十二烷基苯磺酸钠计)：

阴离子合成洗涤剂主要成分是十二烷基苯磺酸钠，是我们日常生活中经常用到的洗衣粉、洗洁精、洗衣液、肥皂等洗涤剂的主要成分，是一种低毒物质，因其使用方便、易溶解、稳定性好、成本低等优点被广泛使用。餐（饮）具中检出阴离子合成洗涤剂的原因可能是由于餐（饮）具消毒单位使用的洗涤剂不合格或使用量过大，或未经足够量清水冲洗，最终残留在餐（饮）具中。
三、大肠菌群：

大肠菌群包括杆菌科的埃希氏菌属、柠檬酸杆菌属、肠杆菌属和克雷伯菌属。大肠菌群是国内外常用的指示性之标志之一。餐饮具中大肠菌群超标的原因多数与卫生情况不达标有关，也可能是餐具消毒不彻底引起的。如果使用的餐具清洁不到位，餐具上可能会携带大肠杆菌，如果此时使用者再使用此餐具吃饭，可能会导致大肠杆菌感染。

