附件4:
关于部分检验项目的说明

1、 过氧化值(以脂肪计)
过氧化值(以脂肪计)是衡量油脂是否氧化变质的一个参考数值。产品如果保存不当，原料中的油脂发生氧化，造成油脂品质下降，就会出现过氧化值超标现象。长期摄入过氧化值超标的炒货制品对人体有害。GB 19300产品明示标准和质量要求炒货食品及坚果制品中最大不超过0.8g/100g。炒货食品及坚果制品中过氧化值超标的原因，可能是因为产品用油已经变质，也可能是原料中的脂肪在炒制前就已经被氧化了，还可能与产品在储运过程中环境条件控制不当等有关。
二、日落黄和柠檬黄
[bookmark: _GoBack]日落黄和柠檬黄是一种人工合成着色剂，日落黄和柠檬黄属于常见的食物添加剂，如果人体少量摄入这两种物质，一般不会有不良影响；如果大量摄入这两种物质，可能会产生四肢无力、皮肤发痒、视物模糊等危害。GB2760食品添加剂中规定水果罐头中不得使用日落黄和柠檬黄着色剂。水果罐头中检出日落黄和柠檬黄成分和商家生产过程中对食品添加剂使用不当，或者使用不合规的食品添加剂造成的。
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