附件1
部分不合格检验项目小知识

一、乐果

 乐果是一种有机磷杀虫剂。黄褐色油状液体，一般加工成乳剂使用，主要用来防治蚜虫﹑红蜘蛛﹑螨类等害虫。对人﹑畜毒性较小，可以在果树﹑蔬菜上使用。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2021）中规定，乐果在茄果类蔬菜中的最大残留限量为0.01mg/kg。少量的农药残留不会引起人体急性中毒，但长期食用农药残留超标的食品，对人体健康有一定影响。
二、铝的残留量
含铝膨松剂硫酸铝钾和硫酸铝铵，俗称“明矾”，在做包子馒头过程中，面团发酵后，会生成一些乳酸等，使面团带有酸味，加入明矾可以让面团更蓬松，口感更好，但长期摄入过量铝对人伤害很大，尤其对儿童生长发育和智力都会造成影响。国家卫计委等五部门规定，从2014年7月1日起，馒头、发糕等面制品(除油炸面制品、挂浆用的面糊、裹粉、煎炸粉外)不能添加含铝膨松剂。

三、糖精钠
糖精钠是一种常用的食品添加剂。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2014）中规定，糖精钠（以糖精计）在膨化食品中不得使用。不合格原因可能是企业为增加产品甜味，超范围使用甜味剂。



