附件35
部分不合格项目小知识
1、 阴离子合成洗涤剂(以十二烷基苯磺酸钠计)
阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计），即日常生活中经常用到的洗衣粉、洗洁精、洗衣液等洗涤剂的主要成分，其主要成分十二烷基磺酸钠，是一种低毒物质，因其使用方便、易溶解、稳定性好，成本低等优点，在消毒企业中广泛使用。《食品安全国家标准 消毒餐（饮）具》（GB14934-2016）中规定，采用化学消毒法的餐（饮）具阴离子合成洗涤剂应不得检出。餐（饮）具中检出阴离子合成洗涤剂的原因可能是由于餐（饮）具消毒单位使用的洗涤剂不合格或使用量过大，或未经足够量清水冲洗，最终残留在餐（饮）具中。

2、 甜蜜素
甜蜜素的化学名称为“环己基氨基磺酸钠”，是一种常用甜味剂，其甜度是蔗糖的30至80倍，可用于饮料、果汁、冰激凌、糕点、蜜饯等食品。按照我国食品安全国家标准《食品添加剂使用标准》（GB2760-2014）规定，甜蜜素属于合法的食品添加剂，但禁止在白酒中使用。白酒中甜蜜素不合格的原因可能是：一是原料带入；二是企业违规使用；三是生产过程控制不严。
3、 [bookmark: _GoBack]铬（以Cr计）
铬是天然存在于岩石、动植物和火山土壤中的一种常见元素。自然过程或铬酸盐生产、镀铬和皮革鞣制等人为活动使铬主要以三价铬和六价铬的化合物形式释放到环境中。铬的毒性与其价态有关。金属铬不引起中毒，六价铬的毒性最大。三价铬是一种必需的营养元素，可帮助体内糖、蛋白质和脂肪的代谢。《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB 2762-2017）中规定，肉及肉制品中铬最大限量值为0.1mg/kg。烤肉和皮冻中铬含量超标的原因可能是食品在生产过程中接触含铬的盛装食品器皿或者加入含铬的原料。

4、 地美硝唑
地美硝唑是硝基咪唑类抗原虫药，可用于治疗禽组织滴虫病等。《食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量》（GB 31650-2019）中规定，地美硝唑为允许作治疗用，但不得在动物性食品中检出的兽药。鸡蛋中检出地美硝唑的原因，可能是用药治疗蛋鸡疾病导致地美硝唑在其体内残留，进而传递至鸡蛋中。

5、 甲硝唑
甲硝唑是硝基咪唑类抗菌药。目前，我国已批准使用的甲硝唑以片剂为主，用于宠物犬。《食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量》（GB 31650-2019）中规定，甲硝唑被列入允许作治疗用，但不得在动物性食品中检出。鸡蛋中检出地美硝唑的原因，可能是养殖户在养殖过程中违规使用相关兽药。
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