
附件3

食品安全抽样检验部分不合格

检验项目小知识

一、铜绿假单胞菌

铜绿假单胞菌是一种常见的革兰氏阴性杆菌，在自然界中广泛分

布，易于在潮湿的环境存活，它对消毒剂、紫外线等具有较强的抵抗

力，是一种条件致病菌，在机体抵抗力降低等特定条件下可致病，可

引起急性肠道炎、皮肤炎症等疾病。

二、大肠菌群

大肠菌群是国内外通用的食品污染常用指示菌之一。食品中大肠

菌群不合格，说明食品存在卫生质量缺陷，提示该食品中存在被肠道

致病菌污染的可能，对人体健康具有潜在危害，尤其对老人、小孩的

危害更大。造成大肠菌群超标的原因，可能是产品的加工原料、包装

材料受污染，或在生产过程中产品受到人员、工具器具等生产设备、

环境污染。

三、亚硝酸盐（以NO2
-计）

亚硝酸盐（NO2
-）是生态系统中氮循环的一个自然组成成分，作

为环境污染物而广泛地存在于自然界中，尤其是在气态水、地表水和

地下水中，是环境中一种潜在的危险物。亚硝酸盐能一定程度上反映

水体被污染的情况，若饮用亚硝酸盐严重超标的水可能会引起中毒。



水中的亚硝酸盐可由硝酸盐转化而来，硝酸盐有天然来源和人为来

源，水体被细菌污染后，在一定温度下细菌会释放出硝酸盐还原酶，

将水中的硝酸盐还原成亚硝酸盐。另外如果消毒控制不当，也会导致

输水系统中亚硝酸盐浓度升高。

四、过氧化值（以脂肪计）

过氧化值是油脂酸败的早期指标，主要反映油脂被氧化的程度。

食用过氧化值超标的食品一般不会对人体健康造成损害，但长期食用

过氧化值严重超标的食品可能导致肠胃不适、腹泻等。过氧化值超标

的原因可能是油已经变质，或者产品在储存过程中环境条件控制不

当，导致油脂酸败。

五、镉（以Cd 计）

镉是一种蓄积性的重金属元素，可通过食物链进入人体。镉对人

体的危害主要是慢性蓄积性，长期大量摄入镉含量超标的食品可能导

致肾和骨骼损伤等。

六、噻虫胺

噻虫胺属新烟碱类杀虫剂，具有内吸性、触杀和胃毒作用，对蚜

虫、斑潜蝇等有较好防效。少量的残留不会引起人体急性中毒，但长

期食用噻虫胺超标的食品，对人体健康可能有一定影响。姜中噻虫胺

残留量超标的原因，可能是为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采

摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。

七、恩诺沙星



恩诺沙星属于第三代氟喹诺酮类药物，是一类人工合成的广谱抗

菌药，用于治疗动物的皮肤感染、呼吸道感染等。长期食用恩诺沙星

残留超标的食品，可能在人体中蓄积，进而对人体机能产生危害，还

可能使人体产生耐药性菌株。
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