附件4

     部分不合格检测项目的小知识
一、镉（以Cd计）

稀有元素，符号Cd。呈银白色。熔点321℃。虽然重金属的污染一般不会引起急性中毒反应，但其长期积累会给人类健康带来潜在威胁，镉会对呼吸道产生刺激，长期暴露会造成嗅觉丧失症、牙龈黄斑或渐成黄圈，镉化合物不易被肠道吸收，但可经呼吸被体内吸收，积存于肝或肾脏造成危害，尤以对肾脏损害最为明显。还可导致骨质疏松和软化。2019年7月23日，镉及镉化合物被列入有毒有害水污染物名录（第一批）。

二、毒死蜱

毒死蜱是一种具有触杀、胃毒和熏蒸作用的有机磷杀虫剂。《食品安全国家标准食品中农药最大残留限量》（GB2763-2016）中规定，毒死蜱在芹菜中的最大残留限量为0.05mg/kg。毒死蜱对鱼类及水生生物毒性较高，在土壤中残留期较长。长期暴露在含有毒死蜱的环境中，可能会导致神经毒性、生殖毒性，影响胚胎的生长发育。少量的农药残留不会引起人体急性中毒，但长期食用农药残留超标的食品，对人体健康有一定影响
三、恩诺沙星

恩诺沙星对于养殖水产来说是一种有效药剂，主要预防和治疗细菌感染，对多种细菌都能够起到有效抑制作用，但被养殖类动物摄入后，不一定能够彻底排出体外，就会对身体产生危害。其一会让人产生一定的耐药性，其二会对接触的肠胃造成损伤，然后会产生头部不适和睡眠障碍，因此超出了国家所规定的标准量是不被允许的。

四、苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计)
苯甲酸及其钠盐是食品工业中常用的一种防腐剂，对霉菌、酵母和细菌有较好的抑制作用。长期食用苯甲酸及其钠盐超标的食品，可能导致肝脏积累性中毒，危害肝脏健康。检测值超标的原因，可能是生产企业为延长产品保质期，或者弥补产品生产过程卫生条件不佳而超限量使用；也可能是在使用过程中未准确计量。
五、菌落总数

菌落总数是反映食品受污染程度的重要指标，菌落总数严重超标，说明食品达不到安全的基本要求，不仅破坏食品的营养成分，加速食品的腐败变质，使食品失去食用价值，而且消费者食用微生物超标严重的食品，容易引起肠道疾病，危害人体健康安全。
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