附件6
 关于部分检测项目不符合食品标准的说明
毒死蜱

毒死蜱是一种中等毒性的有机磷杀虫剂，具有触杀、胃毒和熏蒸作用，能较好的防止多种作物的地上和地下害虫。但是毒死蜱具有环境持久性和生物蓄积性,它能通过人们的饮水、食物、住所、甚至呼吸的空气进人体内,如果长期食用含毒死蜱超标的蔬菜，食用者会有头痛、头晕、恶心、呕吐等症状，对人的身体健康产生危害。

苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）

苯甲酸是常用的防腐剂，有防止变质发酸、延长保质期的效果，苯甲酸及其钠盐的安全性较高，在世界各国均被广泛使用。当食品中少量添加苯甲酸时对人体无毒害，可随尿液排出体外，在人体内不会蓄积。没有苯甲酸及苯甲酸钠的话，食品中微生物很快生长繁殖，导致食品变坏。但苯甲酸钠毕竟不是营养素，作为人工合成的防腐剂，经常食用苯甲酸含量超标的食品，会对人体肝脏和神经系统等造成危害，特别是对代谢排毒能力较弱的老人、孕妇、小孩危害更明显。

菌落总数

菌落总数是指示性微生物指标，主要用来评价食品清洁度，反映食品在生产过程中是否符合卫生要求。《食品安全国家标准 食醋》（GB 2719-2018）中规定，食醋中菌落总数的限量为n=5,c=2,m=1000,M=10000。食品的菌落总数严重超标，不仅会破坏食品的营养成分，还会加速食品腐败变质。食醋中菌落总数超标，可能是生产企业所使用的原辅料初始菌数较高，也可能是生产加工过程中卫生条件控制不严格；还可能与产品包装密封不严、储运条件控制不当等有关。

    标签
　　标签不合格不会影响产品品质，但是食品标签是生产企业向消费者传递产品信息的载体，在制作过程中应秉持“真实准确合规、不误导、不欺骗”的原则，宣传产品的同时，能为消费者的购买提供正确指导，应确保相应信息让消费者能找得到、看得懂、算得清，让消费者对应获得的信息一目了然，安全消费、明白消费、快乐消费，进一步提升消费者的获得感和幸福感。

标签不合格的主要原因可能是生产者对食品标签的食品安全国家标准及相关法律法规解读不到位，造成标签标示不符合相关规定。

