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部分不合格检验项目小知识

灭蝇胺

    灭蝇胺，本药剂为昆虫生长调节剂，对双翅目幼虫有特殊活性，适用于多种瓜果蔬菜，主要对"蝇类"害虫具有良好的杀虫作用。《食品安全国家标准食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2019）中规定，豇豆中灭蝇胺残留限量值不得超过0.5 mg/kg。灭蝇胺少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用灭蝇胺超标的食品，可能对人体健康有一定影响。另外对眼睛、皮肤有刺激作用，短期内大量接触可引起急性中毒，产生恶心、呕吐、眩晕等健康危害。豇豆中灭蝇胺超标的原因，可能是在种植过程中为快速控制虫害加大用药量，或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售时产品中的药物残留量未降解至标准限量以下。
二、甲胺磷
甲胺磷是一种高效有机磷杀虫剂，杀虫范围广；对蚜虫、螨类、稻叶蝉、稻飞虱的防治效果优于马拉松；但其高毒、高残留，《农业部公告第199号》规定，甲胺磷不得用于蔬菜、果树、茶叶、中草药材上。考虑到残留问题，GB 2763-2019《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》规定了各类产品中甲胺磷的最大残留限量，火龙果中甲胺磷超标的原因可能是个别农户为杀灭害虫，在种植过程中使用了含甲胺磷的农药，或者是使用了含高毒隐性成分的假劣农药，致使其在火龙果中残留超标。

三、镉

镉是一种蓄积性的重金属元素，可通过食物链进入人体。长期食用镉超标的食品，可能会对人体肾脏和肝脏造成损害，还会影响免疫系统，甚至可能对儿童高级神经活动有损害。皮皮虾镉超标的原因，可能是海水虾生长过程中富集环境中的镉元素所致。

四、过氧化值
过氧化值体现的是油脂中过氧化物的含量；过氧化值增高，表明其中过氧化物增多，过氧化物的增多，将导致油脂成分的氧化劣变，产生大量的低分子醛酮等对人体有害的物质，降低了油脂及含油产品的营养价值。GB 19300-2014《食品安全国家标准 坚果与籽类食品》规定了过氧化值最高限量要求，瓜子的过氧化值超标的原因可能是：一原料储存不当导致坚果与籽类的脂肪氧化；二加工工艺存在问题，加工过程中导致过氧化值超标；三运输、储存过程中环境条件控制不当，导致过氧化值超标。

