附件2
部分不合格项目的小知识

一、防腐剂各自用量占其最大使用量比例之和

防腐剂是指天然或合成的化学成分，用于加入食品以延迟微生物生长或化学变化引起的腐败。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2014）表A.1中列出的同一功能的食品添加剂（相同色泽着色剂、防腐剂、抗氧化剂）在混合使用时，各自用量占其最大使用量的比例之和不应超过1。 防腐剂使用不当会有一定副效应，长期过量摄入可能会对消费者的身体健康造成一定损害。

猕猴桃酒中防腐剂各自用量占其最大使用量比例之和超标的原因可能是，企业在生产加工过程中未严格控制各防腐剂的使用。

二、乙基麦芽酚

乙基麦芽酚是允许使用的食品用合成香料，是一种有芬芳香气的白色晶状粉末。因其能使食品中原有香味得到调和、改良和提升，常被作为增香剂。长期过量摄入可能会对人体健康造成一定的损害。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2014）表 B.1 列出的不得添加食品用香料、香精的食品名单中包括了植物油脂。

三、镉

镉是一种蓄积性的重金属元素，可通过食物链进入人体。长期食用镉超标的食品，可能会对人体肾脏和肝脏造成损害，还会影响免疫系统，甚至可能对儿童高级神经活动有损害。

水产制品中镉检测值超标，可能是水产养殖过程中受环境中镉元素的污染所致。

