附件3
 
不合格项目的说明

一、铝的残留量(干样品，以Al计)
铝在人体内一定的剂量下具有神经毒性、生殖毒性、发育毒性，过量的摄入铝会影响儿童的智力发育，并与软骨病和骨质疏松的发生有关。造成食品中铝残留量不合格的原因是生产加工企业使用了含铝食品添加剂，如固化剂、膨松剂、稳定剂、抗结剂和染色剂等，尤其使用硫酸铝钾、硫酸铝按作为膨松剂，加工企业生产过程中超范围超剂量使用了食品添加剂，从而导致铝残留量超标。

二、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
山梨酸及其钾盐为酸性防腐剂，具有较好的抑菌效果，对霉菌、酵母菌和好气性细菌的生长发育均有抑制作用。山梨酸及其钾盐可以被人体的代谢系统吸收而迅速分解为二氧化碳和水，在体内无残留，但如果长期食用山梨酸超标的食品，可能会对人体的骨骼生长、肾脏、肝脏健康造成一定影响。


[bookmark: _GoBack]三、黄曲霉毒素B₁
黄曲霉毒素B1是强致癌性物质之一，其主要毒性作用是对肝脏的损害。黄曲霉毒素B1污染的食物主要是花生、玉米、花生油等粮油食品，一般以南方高温、高湿地区受污染最为严重。黄曲霉毒素耐热，280℃才可裂解，一般烹调加工温度下难以破坏。

四、糖精钠
糖精钠是食品行业中常用的合成甜味剂，糖精钠的甜度比蔗糖甜300-500倍。被广泛用于糕点、饮料等食品中，但其后味有苦味，进入人体后不被分解，由肾排出体外，过多摄入会加重肾脏负担。

