部分不合格项目的小知识

一、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）

苯甲酸及其钠盐是食品工业中常见的一种防腐剂，对霉菌、酵母和细菌有较好的抑制作用。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2014）中规定，酱腌菜中苯甲酸及其钠盐的最大使用量为1.0g/kg。苯甲酸及其钠盐的安全性较高，少量苯甲酸对人体无毒害，可随尿液排出体外，在人体内不会蓄积。但若长期过量食入苯甲酸超标的食品，可能会对肝脏功能产生一定影响。苯甲酸及其钠盐超标的原因，可能是企业为延长产品保质期，或者弥补产品生产过程卫生条件不佳而超范围、超限量使用；可能是企业使用的原辅料如酱油中含有苯甲酸及其钠盐，造成成品超标。
二、铅（以Pb计）项目

铅是一种高蓄积性、多亲和性的生理性和神经性毒物，几乎对人体所有重要的器官和系统均会产生毒害，如中枢神经系统、 免疫系统、生殖系统和内分泌系统等，其中对中枢神经系统的毒害尤为严重。对儿童来说 , 即使微量的铅污染也会损害其神经系统,影响儿童的行为和智力水平要通过食物、水和空气 。

铅可通过多种途径对茶叶造成污染,茶叶中铅污染的来源：

（一）进人茶叶内的铅来源主要是大气 , 大气中的铅包括汽车尾气的铅和公路扬尘中的铅；

（二）土壤是茶叶铅的重要来源，土壤中的铅包含水溶态、交换态、碳酸盐结合态、铁锰氧化态、有机态和残余态六部分, 其中水溶态铅和交换态铅是植物可吸收利用的主要形态, 是衡量土壤铅生物有效性的重要指标。

（三）加工过程中的铅污染也被认为是茶叶铅含量提高的重要原因之一。加工对茶叶铅含量的影响与下列因素有关：

1）鲜叶采摘质量；

2）机器设备和车间的清洁卫生；

3）机器设备；

4）茶叶精制的质量。

茶叶铅污染采取的治理技术措施主要包括：

（一）加工前对茶叶进行清洗；

（二）公路与茶园之间种植防扩护林；

（三）改良严重酸化的茶园土；

（四）提高茶叶采摘和精制质量；

（五）调整茶叶机具金属组成, 保持车间清洁卫生。
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