附件1

部分不合格检验项目小知识
一、脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)

脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)，是一种低毒高效防腐、防霉剂。在酸、碱条件下均有一定的抗菌作用，尤其对霉菌的抑制作用最强，同时不影响食品的口感和味道，因此在食品的生产加工过程中被广泛使用。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2014）中对脱氢乙酸及其钠盐的使用量有严格规定，对于粮食加工品中的米粉制品，脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)是不得使用的。

脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)作为食品生产过程中一种常见的防腐剂，虽然具有低毒性，但长期大量食用脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)超标产品，可能对人体健康产生一定影响。河粉中添加脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)可能是企业为延长产品保质期，或者弥补产品生产过程中卫生条件不佳而超范围使用。

