附件2

部分不合格项目的小知识

一、4-氯苯氧乙酸钠
[bookmark: _GoBack]4-氯苯氧乙酸钠，是一种植物生长调节剂。主要用于防止落花落果、抑制豆类生根等，并能调节植物株内激素的平衡。豆芽中检出4-氯苯氧乙酸钠可能是由于豆芽生产商在生产过程中为了抑制豆芽生根，提高豆芽产量而违规使用。国家食品药品监督管理总局、农业部、国家卫生和计划生育委员会关于豆芽生产过程中禁止使用6-苄基腺嘌呤等物质的公告（2015年第11号）规定豆芽生产经营过程中禁止使用4-氯苯氧乙酸钠。4-氯苯氧乙酸钠的每日允许摄入量（ADI）暂定为0~0.08 mg/kg（bw），食用添加了4-氯苯氧乙酸钠的豆芽产品可能会对人体健康产生风险。
二、镉
镉等重金属是人体非必需元素，是天然存在于地壳表面的金属元素，含量较低，但容易被植物吸收并富集，人们长期食用易在体内富集，严重时会影响到大脑和神经系统的发育，对人们带来长期损害。重金属污染物指标，主要是环境污染带入原料的，说明生产企业对原料把关不严，使用了镉含量超标的原料，也不排除从生产设备迁移入食品的可能。
三、地西泮
地西泮又名安定，为镇静剂类药物，主要用于焦虑、镇静催眠，还可用于抗癫痫和抗惊厥。《食品安全国家标准食品中兽药最大残留限量》（GB 31650-2019）中规定，地西泮在动物性食品中不得检出。 地西泮可以降低新鲜活鱼对外界的感知能力，降低新陈代谢，保证其经过运输后仍然鲜活。但地西泮在鱼体内残留是永久性的，可以通过食物链传递给人类。地西泮超过一定剂量可能会引起人体嗜睡疲乏、动作失调、精神混乱等，严重者还可能出现心律失常、昏迷等症状。
四、诺氟沙星
诺氟沙星为喹诺酮类抗菌药，具有广谱抗菌作用，对革兰氏阳性菌、阴性菌均有较强的抗菌作用。诺氟沙星可通过抑制细菌DNA旋转酶，干扰细菌DNA的复制、转录和修复重组，致使细菌不能正常生长繁殖而死亡。在蜜蜂养殖过程中，蜜蜂容易得腐臭病，败血病等细菌性疾病，会影响蜂蜜的产量跟质量。蜂蜜中检出诺氟沙星的原因，很大可能是诺氟沙星作为蜂药被用于蜜蜂养殖，造成蜂蜜中诺氟沙星药物残留。诺氟沙星药物可能会对人体的肌肉和骨骼系统产生不良反应，特别是对未成年人骨骼形成有延缓作用，影响到发育。
五、氨基酸态氮
氨基酸态氮是酿造酱的特征性品质指标之一。GB 2718-2014《食品安全国家标准 酿造酱》规定氨基酸态氮含量不低于0.3 g/100g。其原因可能是产品生产未严格执行工艺要求。氨基酸态氮不合格，主要会影响酱产品的风味。
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