附件1

部分不合格项目的小知识
食品添加剂问题
本次抽检有1批次餐饮食品不符合食品安全国家标准规定。亚硝酸盐具有防腐性，可与肉品中的肌红素结合而更稳定，所以常被作为保色剂。但是，人体吸收过量亚硝酸盐，会导致血红蛋白变性，让它们失去输送氧气的能力，引发急性中毒。慢性蓄积性中毒有致癌的可能。消费者选购时注意颜色，颜色红的太鲜艳可注意，品种作为次要参考。
