附件2
关于部分不合格检验项目的说明

一、溴酸盐
溴酸盐是水源水在经过臭氧消毒后所产生的副产物。《饮用天然矿泉水》（GB 8537-2008），标准值为<0.01 mg/L。造成产品不合格的主要原因可能是生产企业为了达到更好的消毒效果，臭氧浓度控制的过高，造成矿泉水中溴酸盐超标。长期饮用具有较高含量溴酸盐的天然矿泉水，可能会对人体健康造成一定影响。
二、糖精钠
糖精钠是一种常见的食品添加剂。《食品安全国家标准食品添加剂使用标准》（GB 2760—2014）中规定，糖精钠（以糖精计）在食醋中不得使用。不合格的原因可能是部分企业为了增加产品口感，超范围使用对人体有害无益的糖精来代替蔗糖。短时间内食用大量糖精，会引起一定的脏器损害。
三、二氧化硫残留量
[bookmark: OLE_LINK1][bookmark: _GoBack]二氧化硫是食品添加剂中比较常用的食品添加剂之一，在水果干制品中使用二氧化硫起到漂白和防腐的作用，它被称为“食品中的化妆品”。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）规定，蔬菜制品中的最大使用量（最大使用量以二氧化硫残留量计）为0.2g/kg。企业在生产加工过程中为了过度追求食物的鲜艳色泽和延长存放时间大量使用食品添加剂，未按国家的限量要求进行添加，是造成二氧化硫超标的主要原因。二氧化硫在进入人体之后会被氧化成为硫酸盐，最终由尿道排出体外。微量的二氧化硫残留物对人体是安全无害的,但是，如果过量的二氧化硫被人食用后会产生恶心、呕吐等胃肠道症状或一定的脏器损害。
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