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本次检验项目

一、蔬菜制品
     1.酱腌菜
    （一）抽检依据
抽检依据为GB 2760-2014 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准、GB 2714-2015 食品安全国家标准 酱腌菜、GB 29921-2013 食品安全国家标准 食品中致病菌限量。
（二）检验项目
二氧化硫残留量、大肠菌群、金黄色葡萄球菌、沙门氏菌。
2.食用菌制品
（一）抽检依据
抽检依据为GB 2760-2014 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准、GB 2762-2017 食品安全国家标准 食品中污染物限量。
（二）检验项目
铅（以Pb计）、总砷（以As计）、二氧化硫残留量。
3.蔬菜干制品
（一）抽检依据
抽检依据为GB 2760-2014 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准、GB 29921-2013 食品安全国家标准 食品中致病菌限量。
（二）检验项目
二氧化硫残留量、金黄色葡萄球菌、沙门氏菌。

2、 调味品
1.酱类
（一）抽检依据
抽检依据为GB 2718-2014 食品安全国家标准 酿造酱、GB 2760-2014 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准、GB 29921-2013 食品安全国家标准 食品中致病菌限量及产品明示标准和质量要求。
（二）检验项目
氨基酸态氮 、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、糖精钠（以糖精计）、大肠菌群、金黄色葡萄球菌、沙门氏菌。
2.酱油
（一）抽检依据
抽检依据为GB 2717-2003 酱油卫生标准、GB/T 18186-2000 酿造酱油、SB/T 10336-2012 配制酱油、GB 2760-2014 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准、GB 29921-2013 食品安全国家标准 食品中致病菌限量及产品明示标准及质量要求。
（二）检验项目
氨基酸态氮、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、糖精钠（以糖精计）、菌落总数、大肠菌群、金黄色葡萄球菌、沙门氏菌。
 3.食醋 
（1） 抽检依据
    抽检依据为GB/T 18187-2000 酿造食醋、SB/T 10337-2012 配制食醋、产品明示标准及质量要求、GB 2719-2003 食醋卫生标准（含第1号修改单）、食品中可能违法添加的非食用物质和易滥用的食品添加 剂名单（第三批）、GB 2760-2014 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准。
（2） 检验项目
总酸（以乙酸计）、游离矿酸、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、糖精钠（以糖精计）、菌落总数、大肠菌群。
  4.调味料
固体复合调味料
（一）抽检依据
抽检依据为GB 2762-2017 食品安全国家标准 食品中污染物限量、GB 2760-2014 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准。
（二）检验项目
铅（以Pb计）、苏丹红I-IV、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、糖精钠（以糖精计）。
半固体复合调味料（火锅底料）
（一）抽检依据
抽检依据为GB 2760-2014 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准、GB 29921-2013 食品安全国家标准 食品中致病菌限量、整顿办函〔2011〕1 号、食品整治办〔2008〕3 号。
（二）检验项目
罂粟碱、蒂巴因、可待因、那可丁、吗啡、苏丹红I-IV、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、金黄色葡萄球菌、沙门氏菌、副溶血性弧菌。
蚝油、虾油、鱼露
（一）抽检依据
抽检依据为 GB 2760-2014 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准、GB 29921-2013 食品安全国家标准 食品中致病菌限量、GB 10133-2014 食品安全国家标准 水产调味品及产品明示标准和质量要求。
（二）检验项目
苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、菌落总数、大肠菌群、金黄色葡萄球菌、沙门氏菌、副溶血性弧菌。
 5.调味料酒 
（一）抽检依据
抽检依据为GB 2760-2014 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准。
（二）检验项目
苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、糖精钠（以糖精计）。
[bookmark: _GoBack] 6.香辛料类 
（一）抽检依据
抽检依据为GB 2762-2017 食品安全国家标准 食品中污染物限量、食品整治办〔2008〕3 号、GB 2760-2014 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准。
（二）检验项目
铅（以Pb计）、罂粟碱、蒂巴因、可待因、那可丁、吗啡、罗丹明B、、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、糖精钠（以糖精计）。
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