不合格项目说明
1、铝的残留量
    本次抽检发现1批次糕点存在铝的残留量不合格。含铝食品添加剂（比如明矾）是合法的食品添加剂，按标准使用不会对健康造成危害。不合格原因：企业为增加产品口感，在生产加工过程中超限量、超范围使用含铝添加剂，或者其使用的复配添加剂中铝含量过高。
2、过氧化值
    本次抽检发现1批次食用油油脂及其制品存在过氧化值不合格。过氧化值主要反映食品中油脂是否氧化变质。随着油脂氧化，过氧化值会逐步升高，虽一般不会对人体的健康产生损害，但严重时会导致肠胃不适、腹泻等症状。不合格原因：是原料中的脂肪已经氧化，原料储存不当，未采取有效的抗氧化措施，使得终产品油脂氧化。

