本次检验项目

一、茶叶及其相关制品
（一）抽检依据
《代用茶》（GH/T1091-2014）、《含茶制品》（Q/YFT0032S-2015）等标准及产品明示标准和指标的要求。
（二）检验项目
1.代用茶：三唑磷、乙酰甲胺磷、杀螟硫磷、敌敌畏、乐果、六六六、滴滴涕、三氯杀螨醇、毒死蜱、氰戊菊酯、感官、二氧化硫、水分(质量分数)、总灰分(质量分数）、克百威、铅、总砷、镉。
2.含茶制品：六六六总量、滴滴涕总量、乙酰甲胺磷、杀螟硫磷、铅、水分、总灰分。
二、膨化食品
（一）抽检依据
《食品安全国家标准 膨化食品》（GB 17401-2014）、《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB2760-2014）、《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB2762-2017）、《食品安全国家标准 食品中致病菌限量》（GB29921-2013）、《膨化食品》（GB/T 22699-2008）等标准及产品明示标准和指标的要求。
（二）检验项目
金黄色葡萄球菌、沙门氏菌、大肠菌群、菌落总数、黄曲霉毒素B₁、山梨酸、苯甲酸、糖精钠、过氧化值、酸价、水分、感官、铅。
三、罐头
（一）抽检依据
《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB2762-2017）、《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB2760-2014）、《食品安全国家标准 罐头食品》（GB 7098-2015）、《红焖大头菜罐头》（QB/T1612-1992）等标准及产品明示标准和指标的要求。
（二）检验项目
脱氢乙酸、苯甲酸、山梨酸、糖精钠、三氯蔗糖、阿斯巴甜、感官、固形物、铅、氯化钠含量、二氧化硫残留量、商业无菌。食品标签、组胺、无机砷（以As计）、铅（以Pb计）、镉（以Cd计）、铬（以Cr计）、柠檬黄、日落黄、苋菜红、胭脂红、赤藓红、诱惑红、亮蓝、靛蓝、甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）、阿斯巴甜。
四、酒类
（一）抽检依据
《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB2760-2014）、《酒酿》（Q/GYG0003S-2017）等标准及产品明示标准和指标的要求。
（二）检验项目
1.啤酒：酒精度、甲醛、二氧化硫残留量、糖精钠、铅、警示语标注。
2.其他蒸馏酒：酒精度、糖精钠、甲醇、氰化物、铅。
3.其他发酵酒：酒精度、糖精钠、苯甲酸、山梨酸、铅、钠他霉素。
4.以蒸馏酒及食用酒精为酒基的配制酒：酒精度、糖精钠、甜蜜素、着色剂（柠檬黄、日落黄、胭脂红、苋菜红、亮蓝、新红、赤藓红，视产品色泽选择测定）、甲醇、氰化物、铅、二氧化硫残留量。
5.果酒（发酵型）：酒精度、二氧化硫残留量、苯甲酸、山梨酸、糖精钠、铅、脱氢乙酸、钠他霉素、三氯蔗糖。
6.酒酿：固形物含量、纳他霉素、糖精钠、山梨酸、苯甲酸、铅、菌落总数、大肠菌群、沙门氏菌、霉菌、酵母、金黄色葡萄球菌、总酸、酒精度(20℃)。
五、糕点
（一）抽检依据
食品整治办[2009]5 号、《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB2760-2014）、《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB2762-2017）、《食品安全国家标准 糕点、面包》（GB7099-2015）、《食品安全国家标准 食品中致病菌限量》（GB29921-2013）等标准及产品明示标准和指标的要求。
（二）检验项目
感官、霉菌、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌、大肠菌群、菌落总数、三氯蔗糖、纳他霉素、脱氢乙酸、丙酸及其钠盐、 钙盐、安赛蜜、甜蜜素、糖精钠、山梨酸、苯甲酸、富马酸二甲酯、铝的残留量、铅、过氧化值、酸价、总糖、干燥失重。
六、蔬菜制品
（一）抽检依据
《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB2762-2017）、《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB2760-2014）等标准及产品明示标准和指标的要求。
（二）检验项目
铅、总砷、镉、总汞、二氧化硫残留量、干湿比、水分、灰分、总糖、粗蛋白质、粗脂肪、粗纤维、六六六、滴滴涕。
七、水果制品
（一）抽检依据
《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB2762-2017）、《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB2760-2014）、《食品安全国家标准 食品中致病菌限量》（GB29921-2013）、《食品安全国家标准 蜜饯》（GB14884-2016）、《蜜饯通则》（GB/T10782-2006）等标准及产品明示标准和指标的要求。
（二）检验项目
总糖、水分、二氧化硫残留量、感官、金黄色葡萄球菌、沙门氏菌、霉菌、大肠菌群、菌落总数、赤藓红、亮蓝、日落黄、胭脂红、苋菜红、柠檬黄、甜蜜素、糖精钠、山梨酸、苯甲酸、铅。
八、速冻食品
（一）抽检依据
《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB2762-2017）、《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB2760-2014）、《食品安全国家标准 速冻面米制品》（GB19295-2011）、《速冻汤圆》（SB/T10423-2017）等标准及产品明示标准和指标的要求。
（二）检验项目
1.速冻面米食品：感官、水分、脂肪、过氧化值、馅含量、铅、糖精钠。
2.速冻蔬菜制品：总汞、铬、镉、总砷、铅、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌、糖精钠、山梨酸、苯甲酸、二氧化硫残留量。
3.速冻肉制品：脱氢乙酸、氯霉素、感官、过氧化值、铅、镉、总砷。
4.速冻水产制品：铬、无机砷、甲基汞、铅、山梨酸、苯甲酸、N-二甲基亚硝胺、多氯联苯、过氧化值、挥发性盐基氮。
九、糖果制品
（一）抽检依据
《液体糖果》（Q/KNE0001S-2017）、《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB2760-2014）、《食品安全国家标准 糖果》（GB17399-2016）等标准及产品明示标准和指标的要求。
　　（二）检验项目
铅、感官、大肠菌群、菌落总数、赤藓红、亮蓝、日落黄、胭脂红、苋菜红、柠檬黄、糖精钠、二氧化硫残留量、还原糖、干燥失重。
十、冷冻饮品
（一）检验依据
《冷冻饮品 冰淇淋》（GB/T 31114-2014）、《冷冻饮品 雪糕》（GB/T 31119-2014）、 《食品安全国家标准 冷冻饮品和制作料》（GB 2759-2015）、 《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）、《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB 2762-2017） 、《食品安全国家标准 食品中致病菌限量》GB 29921-2013 、《卫生部、工业和信息化部、农业部、工商总局、质检总局公告2011年第10号关于三聚氰胺在食品中的限量值的公告》、 《食品安全国家标准 预包装食品标签通则》（GB 7718-2011）、 《食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则》（GB 28050-2011） 等标准及产品明示标准和指标的要求。
（二）检验项目
食品标签、蛋白质、铅（以Pb计）、三聚氰胺、糖精钠（以糖精计）、甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）、菌落总数、大肠菌群、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌。
十一、豆制品
（一）检验依据
标准及产品明示标准和指标的要求。
（二）检验项目
食品标签、铅（以Pb计）、黄曲霉毒素B1、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）、丙酸及其钠盐、钙盐（以丙酸计）、糖精钠（以糖精计）、甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）、大肠菌群、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和、二氧化硫残留量、纳他霉素 、脲酶试验。
十二、食糖
（一）抽检依据
GB/T 317-2006《白砂糖》、GB 13104-2014《食品安全国家标准 食糖》、GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》
（二）检验项目
白砂糖：蔗糖分、还原糖分、色值、总砷、铅、螨。
十三、肉制品
（一）抽检依据
《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB 2762-2017）、《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）、《全国打击违法添加非食用物质和滥用食品添加剂专项整治领导小组关于印发<食品中可能违法添加的非食用物质和易滥用的食品添加剂品种名单（第一批）>的通知》（食品整治办〔2008〕3 号）、《全国食品安全整顿工作办公室关于印发<食品中可能违法添加的非食用物质和易滥用的食品添加剂品种名单（第五批）>的通知》（整顿办函〔2011〕1 号）。
（二）检验项目
酱卤肉制品：铅、镉、铬、总砷、亚硝酸盐、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）、胭脂红、氯霉素、酸性橙Ⅱ。
十四、蛋制品
（一）抽检依据
GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、企业标准 Q/ZJCLX0001S-2016《热凝固蛋制品（日本豆腐）》整顿办函〔2011〕1 号《全国食品安全整顿工作办公室关于印发<食品中可能违法添加的非食用物质和易滥用的食品添加剂品种名单（第五批）>的通知》
（二）检验项目
铅、镉、苯甲酸、山梨酸、苏丹红Ⅰ-Ⅳ、菌落总数、大肠菌群
十五、乳制品
（一）抽检依据
《食品安全国家标准　食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）、《食品安全国家标准　食品中污染物限量》（GB 2762-2012）、《食品安全国家标准　食品中真菌毒素限量》（GB2761-2011）、《食品安全国家标准　食品中致病菌限量》（GB29921-2013）等标准及产品明示标准和指标的要求。
（二）检验项目
1.原料乳：三聚氰胺、黄曲霉毒素M1、L-羟脯氨酸	、β-内酰胺酶。
2.巴氏杀菌乳：蛋白质、黄曲霉毒素M1、非脂乳固体、脂肪、复原乳鉴定、酸度、金黄色葡萄球菌、沙门氏菌、大肠菌群、菌落总数、β-内酰胺酶、邻氯青霉素(氯唑西林)、氨苄青霉素(氨苄西林)、苄青霉素(青霉素G)、氯霉素、舒巴坦、硫氰酸钠(以硫氰酸根计)、铝(以Al计)、铬、总汞、总砷、铅、山梨酸、苯甲酸、三聚氰胺。
3.发酵乳：金黄色葡萄球菌、大肠菌群、酵母、霉菌、乳酸菌数、β-内酰胺酶、沙门氏菌、蛋白质、酸度、脂肪、黄曲霉毒素M1、氨基甲酸乙酯、纳他霉素、苯甲酸、山梨酸、安赛蜜、甜蜜素、糖精钠、三聚氰胺、邻氯青霉素(氯唑西林)、氨苄青霉素(氨苄西林)、苄青霉素(青霉素G)、氯霉素、舒巴坦、硫氰酸钠(以硫氰酸根计)、铝(以Al计)、铬、、总汞、铅(以Pb计)、总砷(以As计)。
4.灭菌乳：脂肪、酸度、非脂乳固体、复原乳的鉴定、蛋白质、黄曲霉毒素M1、山梨酸钾、三聚氰胺、苯甲酸、铅、总砷、总汞、铬、铝、硫氰酸钠、β-内酰胺酶、、商业无菌、舒巴坦、氯霉素、苄青霉素(青霉素G)、氨苄青霉素(氨苄西林)、邻氯青霉素(氯唑西林)。
5.调制乳：金黄色葡萄球菌、大肠菌群、菌落总数、β-内酰胺酶、沙门氏菌、脂肪、蛋白质、黄曲霉毒素M1、邻氯青霉素(氯唑西林)、氨苄青霉素(氨苄西林)、苄青霉素(青霉素G)、氯霉素、舒巴坦、硫氰酸钠(以硫氰酸根计)、铝(以Al计)、铬、总汞、总砷、铅、山梨酸、苯甲酸、三聚氰胺。
6、含乳饮料：金黄色葡萄球菌、酵母、霉菌、大肠菌群、菌落总数、沙门氏菌、蛋白质、L-羟脯氨酸、邻苯二甲酸二异壬酯(DINP)、邻苯二甲酸二(2-乙基）己酯(DEHP)、邻苯二甲酸二丁酯(DBP)、三聚氰胺、诱惑红、亮蓝、日落黄、柠檬黄、胭脂红、苋菜红、脱氢乙酸钠、安赛蜜、甜蜜素、糖精钠、山梨酸钾、苯甲酸钠、铬、铅。





关于部分检验项目的说明

一、标签
食品标签是指食品包装上的所有文字、图形、符号及一切说明物，也就是说包装上的任何标示均属于食品标签的范畴。标签标识不符合要求，发生的原因主要为：一是企业未掌握《食品安全国家标准 预包装食品标签通则》（GB 7718-2011）、《食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则》（GB 28050-2011）条款要求；二是配方、配料管理不规范；三是企业为销售利益在标签标识上采取虚假宣传。企业应深度研究标签通则条款要求，科学管理配方，准确配料，标签标识的设计要客观地反映产品真实属性，杜绝虚假宣传。
二、苯甲酸及其钠盐
苯甲酸及其钠盐食品工业中常见的一种防腐保鲜剂，对霉菌、酵母和细菌有较好的抑制作用。苯甲酸及其钠盐的安全性较高，少量苯甲酸对人体无毒害，可随尿液排出体外，在人体内不会蓄积。若长期过量食入苯甲酸超标的食品可能会对肝脏功能产生一定影响。
三、铜绿假单胞菌
[bookmark: _GoBack]是一种条件致病菌, 广泛分布于各种水、空气、正常人的皮肤、呼吸道和肠道等，易在潮湿的环境存活，对消毒剂、紫外线等具有较强的抵抗力，对于抵抗力较弱的人群存在健康风险。铜绿假单胞菌超标可能是源水防护不当，水体受到污染；生产过程中卫生控制不严格，如从业人员未经消毒的手直接与矿泉水或容器内壁接触；或者是包装材料清洗消毒有缺陷所致。

