附件4

关于部分检验项目的说明

一、大肠菌群

造成大肠菌群超标的原因，可能是①刀具、 砧板等制作鱼生的工具杀菌不彻底；②加工制作过程中受人员或环境的污染。

大肠菌群是作为粪便污染指标菌提出来的主要是以该菌群的检出情况来表示食品中有否粪便污染。大肠菌群数的高低，也反映了对人体健康危害性的大小。粪便是人类肠道排泄物，标明了粪便污染的水平，可以推测该食品中存在着肠道致病菌污染的可能性，潜伏着食物中毒和流行病的威胁，必需看作对人体健康具有潜在危险性。

二、菌落总数
造成菌落总数超标的原因，可能是①刀具、 砧板等制作鱼生的工具杀菌不彻底；②加工制作过程中受人员或环境的污染。

食品的菌落总数超标，说明该食品的卫生状况达不到基本的卫生要求，将会破坏食品的营养成分，加速食品的腐败变质，使食品失去食用价值。消费者食用微生物超标严重的食品，很容易患痢疾等肠道疾病，可能引起呕吐、腹泻等症状，危害人体健康安全。

