附件1

部分不合格项目的小知识
一、脱氢乙酸及其钠盐：是一种低毒高效的防腐剂，对霉菌和酵母菌具有较强的抑制作用，在部分食品中作为防腐剂使用。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）中规定，脱氢乙酸及其钠盐在腌渍的蔬菜中最大使用量为1 g/kg。造成脱氢乙酸及其钠盐不合格的原因：一是生产企业在使用脱氢乙酸及其钠盐时未能准确计量；二是生产企业为防止食品腐败变质，延长食品保质期，超限量使用了脱氢乙酸及其钠盐。长期食用脱氢乙酸及其钠盐超标的食品，对人体健康有一定影响。

二、铝的残留量：硫酸铝钾、硫酸铝铵为含铝添加剂，俗称明矾，在部分食品中作为膨松剂，稳定剂使用。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）中规定，油炸面制品中铝的残留量应≤100 mg/kg。造成铝残留量不合格的原因：生产企业在使用含铝添加剂时未能准确计量或超限量添加。长期食用铝残留量超标的食品，对人体健康有一定影响。
三、克伦特罗：是β-兴奋剂的一种，可促进动物体内蛋白质的合成、加速脂肪的转化和分解，提高胴体的瘦肉率，被全国食品安全整顿工作办公室《食品中可能违法添加的非食用物质和易滥用的食品添加剂名单（第四批）》（整顿办函〔2010〕50号）列入禁用名单。造成克伦特罗检出的原因：养殖户在养殖环节，为了提高胴体的瘦肉率，违法添加了克伦特罗或者饲料中含有该物质。长期食用含有克伦特罗的食品，对人体健康有一定影响。
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