德阳市市场监督管理局
公  告
2019年 第18号
德阳市市场监督管理局
食品安全监督抽检信息公告

近期，德阳市市场监督管理局组织抽检酒类、糕点、肉制品、餐饮食品、食用农产品、蔬菜制品、水产制品、糖果制品、饮料、薯类和膨化食品共10类食品38批次样品。现将具体情况公告如下。

一、总体情况

抽检蔬菜制品7批次，不合格样品2批次；糕点1批次，不合格样品1批次；餐饮食品7批次，不合格样品5批次。肉制品1批次、食用农产品3批次、薯类和膨化食品4批次、水产制品1批次、糖果制品3批次、酒类9批次、饮料2批次均未检出不合格样品。

二、不合格产品情况

（一）绵竹市齐天镇徳汇副食店销售的“红萝卜干”，不合格项目为二氧化硫残留量，检验结果为3.75g/kg，标准值要求≤0.2g/kg；

（二）绵竹市土门镇时代联华超市销售的“黄金笋”，不合格项目为二氧化硫残留量，检验结果为27.7g/kg ，标准值要求≤0.2g/kg；

（三）绵竹市东北镇欧包子小吃店销售的“油条”，不合格项目为铝的残留量(干样品，以Al计)，检验结果为504 mg/kg ，标准值要求≤100mg/kg；

（四）剑南镇孙二娘无水脆皮蛋糕店销售的“枣泥蛋糕”，不合格项目为铝的残留量(干样品，以Al计)，检验结果为286 mg/kg ，标准值要求≤100mg/kg；

（五）鱼大王连山店（广汉市连山镇南北街南段42号）所使用的“筷子”，不合格项目为阴离子合成洗涤剂，阴离子合成洗涤剂检验结果为0.176mg/100cm2，标准规定为不得检出；

（六）广汉市陈为黑豆花鱼火锅店（广汉市连山镇绵远路西段63号）所使用的“筷子”，不合格项目为阴离子合成洗涤剂，阴离子合成洗涤剂检验结果为0.177mg/100cm2，标准规定为不得检出；

（七）广汉市二当家沙锅串串（广汉市连山镇绵远路西段59号）所使用的“筷子”，不合格项目为阴离子合成洗涤剂，阴离子合成洗涤剂检验结果为0.167mg/100cm2，标准规定为不得检出；

（八）广汉市跃强串串香（广汉市连山镇绵远路西段78号）所使用的“筷子”，不合格项目为阴离子合成洗涤剂，阴离子合成洗涤剂检验结果为0.162mg/100cm2，标准规定为不得检出。

三、核查处置情况

对抽检中发现的不合格产品，德阳市市场监管局已责成属地市场监管部门依法查处。绵竹市市场监管局和广汉市市场监管局已责令食品经营环节有关单位立即采取下架等措施控制风险。相关市场监管局自公告发布之日起3个月内向德阳市市场监管局报告核查处置情况并向社会公布。

消费者如在市场上发现或购买到本次公布信息中所涉不合格产品，请拨打食品安全投诉举报电话12315反映。

特此公告

附件：1. 本次检验项目

2. 合格-2019年第18号食品抽检信息

3. 不合格-2019年第18号食品抽检信息
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附件1
本次检验项目

一、餐饮食品

（一）抽检依据：GB 5009.28-2016《食品安全国家标准 食品中苯甲酸、山梨酸和糖精钠的测定》(第一法 液相色谱法)、GB 5009.28-2016《食品安全国家标准食品中苯甲酸、山梨酸和糖精钠的测定》(第一法 液相色谱法)、GB 5009.33-2016《食品安全国家标准 食品中亚硝酸盐与硝酸盐的测定》(第二法 分光光度法)、GB/T 9695.6-2008《肉制品 胭脂红着色剂测定》(第一法 高效液相色谱法)、GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、卫生部、国家食品药品监督管理局2012年第10号公告等标准及产品明示标准和指标的要求。

（二）检验项目：苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计)、胭脂红、亚硝酸盐(以亚硝酸钠计)、山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)等。

二、 糕点

（一）抽检依据：GB 5009.120-2016《食品安全国家标准 食品中丙酸钠、丙酸钙的测定》(第一法 液相色谱法)、GB 5009.121-2016《食品安全国家标准 食品中脱氢乙酸的测定》(第二法 液相色谱法)、GB 5009.182-2017 《食品安全国家标准  食品中铝的测定》(第二法 电感耦合等离子体质谱法)、GB 5009.227-2016《食品安全国家标准 食品中过氧化值的测定》(第一法 滴定法)、GB 5009.229-2016《食品安全国家标准 食品中酸价的测定》(第一法 冷溶剂指示剂滴定法)、GB 5009.28-2016《食品安全国家标准 食品中苯甲酸、山梨酸和糖精钠的测定》(第一法 液相色谱法)、GB/T 21915-2008《食品中纳他霉素的测定 液相色谱法》、NY/T 1723-2009《食品中富马酸二甲酯的测定 高效液相色谱法》、食品整治办[2009]5号《食品中可能违法添加的非食用物质名单(第二批)》、GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》等标准及产品明示标准和指标的要求。

（二）检验项目：酸价(以脂肪计)(KOH)、铝的残留量(干样品，以Al计)、苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计)、富马酸二甲酯、过氧化值(以脂肪计)、脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)、丙酸及其钠盐、钙盐(以丙酸计)、纳他霉素、山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)等。

三、肉制品

（一）抽检依据：GB 4789.10-2016《食品安全国家标准 食品微生物学检验 金黄色葡萄球菌检验》(第二法 金黄色葡萄球菌平板计数法)、GB 4789.2-2016《食品安全国家标准 食品微生物学检验 菌落总数测定》、GB 4789.30-2016《食品安全国家标准 食品微生物学检验 单核细胞增生李斯特氏菌检验》(第一法 单核细胞增生李斯特氏菌定性检验)、GB 4789.36-2016《食品安全国家标准 食品微生物学检验 大肠埃希氏菌O157:H7/NM 检验》(第二法 免疫磁珠捕获法)、GB 4789.4-2016《食品安全国家标准 食品微生物学检验 沙门氏菌检验》、GB 5009.11-2014《食品安全国家标准 食品中总砷及无机砷的测定》(第一篇 总砷的测定 第一法 电感耦合等离子体质谱法)、GB 5009.121-2016《食品安全国家标准 食品中脱氢乙酸的测定》(第二法 液相色谱法)、GB 5009.12-2017《食品安全国家标准 食品中铅的测定》(第一法 石墨炉原子吸收光谱法)、GB 5009.123-2014《食品安全国家标准 食品中铬的测定》、GB 5009.15-2014《食品安全国家标准 食品中镉的测定》、GB 5009.28-2016《食品安全国家标准 食品中苯甲酸、山梨酸和糖精钠的测定》( 第一法 液相色谱法)、GB 5009.33-2016《食品安全国家标准 食品中亚硝酸盐与硝酸盐的测定》(第二法 分光光度法)、GB/T 22338-2008《动物源性食品中氯霉素类药物残留量测定》(液相色谱-质谱/质谱法)、GB/T 4789.3-2003《食品卫生微生物学检验 大肠菌群测定》、GB/T 9695.6-2008《肉制品 胭脂红着色剂测定》(第一法 高效液相色谱法)、SN/T 3536-2013《出口食品中酸性橙Ⅱ号的检测方法》、食品整治办[2008]3号、整顿办函[2011]1号、GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》等标准及产品明示标准和指标的要求。

（二）检验项目：苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计)、镉(以Cd计)、铅(以Pb计)、胭脂红、总砷(以As计)、铬(以Cr计)、大肠菌群、氯霉素、糖精钠(以糖精计)、酸性橙Ⅱ、亚硝酸盐(以亚硝酸钠计)、脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)、菌落总数、沙门氏菌、山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)、大肠埃希氏菌O157:H7、单核细胞增生李斯特氏菌、金黄色葡萄球菌等。

四、食用农产品

（一）抽检依据： GB 23200.8-2016《食品安全国家标准 水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》、GB 5009.12-2017《食品安全国家标准 食品中铅的测定》(第一法 石墨炉原子吸收光谱法)、GB 5009.15-2014《食品安全国家标准 食品中镉的测定》、GB/T 20769-2008《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》、GB/T 5009.144-2003《植物性食品中甲基异柳磷残留量的测定》、NY/T 761-2008《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药多残留的测定》(第1部分:蔬菜和水果中有机磷类农药多残留的测定方法一)、NY/T 761-2008《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药多残留的测定》(第3部分:蔬菜和水果中氨基甲酸酯类农药多残留的测定)、SN/T 1982-2007《进出口食品中氟虫腈残留量检测方法 气相色谱-质谱法》、GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》等标准及产品明示标准和指标的要求。

（二）检验项目：镉(以Cd计)、铅(以Pb计)、甲拌磷、甲胺磷、阿维菌素、敌百虫、氟虫腈、联苯肼酯、灭多威、克百威、氯氰菊酯和高效氯氰菊酯、氯唑磷、内吸磷、水胺硫磷、倍硫磷、甲基异柳磷、杀扑磷、氧乐果、呋喃妥因代谢物、氧氟沙星、呋喃唑酮代谢物、总汞(以Hg计)、呋喃他酮代谢物 、氯霉素、氟苯尼考 、呋喃西林代谢物等。

五、蔬菜制品

（一）抽检依据：GB 5009.11-2014《食品安全国家标准 食品中总砷及无机砷的测定》(第一篇 总砷的测定 第一法 电感耦合等离子体质谱法)、GB 5009.15-2014《食品安全国家标准 食品中镉的测定》、GB 5009.17-2014《食品安全国家标准 食品中总汞及有机汞的测定》(第一篇 食品中总汞的测定 第一法 原子荧光光谱分析法)、GB 5009.34-2016 《食品安全国家标准 食品中二氧化硫的测定》、GB 5009.12-2017 《食品安全国家标准 食品中铅的测定》(第一法 石墨炉原子吸收光谱法)、GB 5009.28-2016《食品安全国家标准 食品中苯甲酸、山梨酸和糖精钠的测定》( 第一法 液相色谱法)、GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》等标准及产品明示标准和指标的要求。

（二）检验项目：镉(以Cd计)、铅(以Pb计)、总砷(以As计)、总汞(以Hg计)、苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计)、糖精钠(以糖精计)、二氧化硫残留量、山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)等。

六、酒类

（一）抽检依据：GB 22255-2014《食品安全国家标准 食品中三氯蔗糖(蔗糖素)的测定》、GB 5009.12-2017 《食品安全国家标准 食品中铅的测定》(第一法 石墨炉原子吸收光谱法)、GB 5009.225-2016《食品安全国家标准 酒中乙醇浓度的测定》(密度瓶法)、GB 5009.266-2016《食品安全国家标准 食品中甲醇的测定》、GB 5009.28-2016《食品安全国家标准 食品中苯甲酸、山梨酸和糖精钠的测定》(第一法 液相色谱法)、GB 5009.36-2016第三法、GB 5009.97-2016《食品安全国家标准 食品中环己基氨基磺酸钠的测定》(第三法 液相色谱-质谱/质谱法) GB 2757-2012、GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》等标准及产品明示标准和指标的要求。

（二）检验项目：铅、甲醇、酒精度、氰化物、糖精钠(以糖精计)、甜蜜素(以环己基氨基磺酸计)、三氯蔗糖等。

七、糖果制品

（一）抽检依据：GB 4789.2-2016《食品安全国家标准 食品微生物学检验 菌落总数测定》、GB 4789.3-2016《食品安全国家标准 食品微生物学检验 大肠菌群计数》(第二法 大肠菌群平板计数法)、GB 5009.12-2017 《食品安全国家标准 食品中铅的测定》(第一法石墨炉原子吸收光谱法)、GB 5009.28-2016《食品安全国家标准 食品中苯甲酸、山梨酸和糖精钠的测定》( 第一法 液相色谱法)、GB 5009.34-2016 《食品安全国家标准 食品中二氧化硫的测定》、GB 5009.35-2016《食品安全国家标准 食品中合成着色剂的测定》、 GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》等标准及产品明示标准和指标的要求。

（二）检验项目：铅(以Pb计)、胭脂红、苋菜红、大肠菌群、糖精钠(以糖精计)、日落黄、柠檬黄、菌落总数、二氧化硫残留量等。

 八、水产制品

（一）抽检依据：GB 4789.4-2016《食品安全国家标准 食品微生物学检验 沙门氏菌检验》、GB 5009.15-2014《食品安全国家标准 食品中镉的测定》、GB 5009.28-2016《食品安全国家标准 食品中苯甲酸、山梨酸和糖精钠的测定》( 第一法 液相色谱法)、GB 5009.28-2016《食品安全国家标准 食品中苯甲酸、山梨酸和糖精钠的测定》(第一法 液相色谱法)、GB 5009.34-2016《食品安全国家标准 食品中二氧化硫的测定》 GB GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》等标准及产品明示标准和指标的要求。

（二）检验项目：苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计)、镉(以Cd计)、糖精钠(以糖精计)、二氧化硫残留量、沙门氏菌、山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)。

九、饮料 

（一）抽检依据： GB 4789.15-2016《食品安全国家标准 食品微生物学检验 霉菌和酵母计数》(第一法 霉菌和酵母平板计数法)、GB 4789.2-2016《食品安全国家标准 食品微生物学检验 菌落总数测定》、GB 4789.3-2016《食品安全国家标准 食品微生物学检验 大肠菌群计数》(第二法 大肠菌群平板计数法)、GB 4789.4-2016《食品安全国家标准 食品微生物学检验 沙门氏菌检验》、GB 5009.28-2016《食品安全国家标准 食品中苯甲酸、山梨酸和糖精钠的测定 》(第一法 液相色谱法)、GB 5009.5-2016《食品安全国家标准 食品中蛋白质的测定》(第一法 凯氏定氮法)、GB 5009.97-2016《食品安全国家标准 食品中环己基氨基磺酸钠的测定》(第二法 高效液相色谱法)、GB/T 22388-2008《原料乳与乳制品中三聚氰胺检测方法》(第一法 高效液相色谱法(HPLC)) GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 7101-2015《食品安全国家标准 饮料》、GB 29921-2013《食品安全国家标准 食品中致病菌限量》等标准及产品明示标准和指标的要求。

（二）检验项目：甜蜜素(以环己基氨基磺酸计)、蛋白质、大肠菌群、糖精钠(以糖精计)、菌落总数、沙门氏菌、酵母、三聚氰胺、金黄色葡萄球菌、霉菌等。

十、薯类和膨化食品

（一）抽检依据：GB 5009.12-2017 《食品安全国家标准 食品中铅的测定》(第一法 石墨炉原子吸收光谱法)、GB 5009.22-2016 《食品安全国家标准 食品中黄曲霉毒素B族和G族的测定》(第三法 高效液相色谱-柱后衍生法)(光化学衍生法)、GB 5009.227-2016《食品安全国家标准 食品中过氧化值的测定》(第一法 滴定法)、GB 5009.229-2016《食品安全国家标准 食品中酸价的测定》(第二法 冷溶剂自动电位滴定法)、GB 5009.28-2016《食品安全国家标准 食品中苯甲酸、山梨酸和糖精钠的测定》(第一法 液相色谱法)、GB 5009.28-2016《食品安全国家标准食品中苯甲酸、山梨酸和糖精钠的测定》(第一法 液相色谱法)、GB 5009.3-2016《食品安全国家标准 食品中水分的测定》(第一法 直接干燥法)、 GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》等标准及产品明示标准和指标的要求。

（二）检验项目：酸价(以脂肪计)(KOH)、苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计)、铅(以Pb计)、过氧化值(以脂肪计)、糖精钠(以糖精计)、黄曲霉毒素B1、水分、山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)等。
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